KURZY O VINE TROCHU JINAK

Stdla jsem bezradné mezi regdly a divala se na tu nekonecnou fadu vin. Ani roky ochutndvdni, degustaci a tematickyjch veceri

nedokdzaly vyfesit jednoduchy problém: jaké vino vybrat. Byla jsem nastvand za viechnu investovanou ndmahu a cas ve snaze
nahlédnout pod poklicku vin. A svét jako by byl rozdélen na dva tdbory. Zkuseni someliéfi na strané jedné a zdkaznici, které
je nutné vodit za rucicku, na strané drubé. Co kdyz ale chei vino opravdu pochopit?
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obré jidlo si podle jidelniho listku dovedu
D vybrat sama. Umim si podle receptu pied-
stavit, jestli na néj mdm chuf. U vina to
viak neplati. Ndhodné ochutnivini se stalo slepou
ulickou. Najit vino, které bude vyhovovat mé chuti
a néladg, je béh na dlouhou traf a pokud takové pte-
ci jen najdu pii dalsi ndv§tévé, je uz ddvno nahrazeno
jinym. Rozhodla jsem se na to jit jinak, ucelenéji, spo-
jit kusé informace ziskané na akcich s vinnou témati-
kou a najit kurz, kde se nau¢im vie o pivodu, vyrobg,
skladovéni, servirovdni a ziskdm tak zdklady pro vy-
bér vina. K mému piekvapeni jsem ale narazila.
Mozn4 to zni podivné, ale ne kazdy chce byt so-
meliérem. Mdm rdda svou praci v kancelafi, jezdéni
do $kolky a vafeni vecete. Rdda pozndvidm vino ajeho
chutg, ptesto nechci vytvafet vinné listky ani potddat
degustace. Someliérsky kurz je pro mnoho lidi akce
zbyte¢né nikladnd a rozsihld, oproti tomu tematic-
ké vecery poskytuji informace kusé a zaméfené na ur-
¢itou oblast. Vzdéldvacich kurza pro Sirokou vetej-
nost je jako $afrdnu a informace o nich jsou ptedi-
vany z doslechu mezi zndmymi. A% na ptedvdnoéni
ochutndvce jsem se doslechla o prakticky obsazenych
kurzech pro vefejnost pofddanych na okraji Prahy.
Podlouhlé staveni se nijak nestydi za svijj pavod
a piipomene doby, kdy nedaleké metro Haje nebylo
jesté ani na papite. Cervené tasky na stiechdch a tzky
prichod mezi budovami ve mné vyvolal dojem spi-
$e malého soukromého vinatstvi kdesi na moravském
venkové. Protikladem k malebnému prosttedi je mo-
derni zdzemi a ttulnd prednaskovd mistnost s inter-
aktivnim vybavenim.
Kurz Wine Specialist je rozdélen do tif na sebe
navazujicich drovni. Rozhodla jsem se ho
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viin{ a chuti. Rozvijet jsem se zacala také ji. Hled4-
nim viini a chuti ve svém okoli a jejich nachdzenim ve
viné. Objevovdnim novych vjemd a rozpoznivdnim
drobnych rozdila. Ukdzkou zékladnich chuti vznikl
neviedni z4Zitek. Uz Z4dné haddni odridy ve vyraz-
ném exotickém viné, ale nachdzeni dalsich a dalsich
odlinosti od jednoduchého z4kladu.

Vinu se stejné jako lidem nedéje jen to dobré,
a tak byla nemald &ist druhého kurzu vénovana ne-
duhim. Od $kadct na kefich pfes ndzorné ukdz-
ky vadnych chuti a viini aZ po jejich rozezndvani pti
ochutndvce. Obshlejii byla také teorie. Vina rizov4,
dezertni a specidlni, véetné rozsitenych druhd, postu-
pti vyroby a nejzndméjsich svétovych vin a vinatstvi.
Nahlédli jsme také za humna na typické ceské od-
ridy. Perlitkou bylo rovnéz zdvéredné pouceni o tva-
rech vinnych sklenic a jejich vlivu na vlastnosti a cha-
rakter poddvaného vina.

Nemohla jsem uvéfit, Ze znalosti ziskané béhem
ptedchozich kurzd jde je$té prohloubit. Novinkou
byla vina Sumivi, jejich vyroba a nejzndméjsi svéto-
vé oblasti. Zavr§enim celé teorie byly méné bézné ob-
lasti a jedine¢né klenoty mezi jejich viny. Rozsdhlou
kapitolou byla samotn4 degustace. Zptsob potddi-
ni degusta¢nich soutéz, jejich pravidla, bodovy sys-
tém a tskali hodnocenych vin. Vysledek vlastni prace
jsem si také vyzkousSela na slepé degustaci.

Kurz pro Sirokou vefejnost je odli§ny od viech
béznych akci. Sjednocenim védomosti o historii a po-
stupech vznikl uceleny obraz, diky kterému jsem ve
vinném svété nasla sebe sama. Porovninim vin z rliz-
nych stitd, oblasti a odriid jsem se dostala na novou
cestu. Na cestu, spoéivajici v hleddni novych rozméri

ina a ne ve e o nalezeni své idedlni chuti. Urcité
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